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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Diana Carolina palacios zuleta

Numero de contrato: N.° co1.PCCNTR.5779504

Periodo: junio de 2024

Supervisor de contrato: HECTOR HERNAN LOPEZ MENDEZ

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el 16 de mayo
a 15 de junio de 2024

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

A. Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y
con el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el
procedimiento de ejecucidn de la formacion. Durante este mes no se ejecutd
esta obligacién. Durante este mes no se ejecutod esta obligacion.

Ficha: 2709410

IE: policarpa salavarrieta.
Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia:

Fase: ejecucion

Fechas: 16 de mayo 2024.
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Ficha: 2715364

IE: Mariano Gonzales

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de alimentos
segun programa establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fecha: 20 de mayo 2024.
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Formacién 20 mayo 2024

Ficha: 2919517
IE: Mariano Gonzales.
Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: andlisis
Fechas: 21 de mayo 2024.
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Ficha: 2919520
IE: policarpa salavarrieta.
Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de alimentos seguin
programa establecido y normatividad vigente.

Fase: Andlisis

Fechas: 22 mayo 2024
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Formacién 22 de mayo 2024

Ficha: 2709410

IE: policarpa salavarrieta.

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia:

Fase: ejecucion

Fechas: 23 de mayo 2024.

Elaboracion proyectos productivos policarpa
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Ficha: 2715364

IE: Mariano Gonzales

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de alimentos
segun programa establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fecha: 27 de mayo 2024.
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Formacion 27 mayo 2024.

Ficha: 2919517

IE: Mariano Gonzales.

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: analisis

Fechas: 28 de mayo 2024.

Formacioén 28 mayo 2024.
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Ficha: 2919520

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: andlisis

Fechas: mayo 29 — 2024
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Formacion 29 mayo 2024

Ficha: 2709410

IE: Policarpa salavarrieta.

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia:

Fase: ejecucion

Fechas: 30 mayo 2024.
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Formacion 30 de mayo 2024
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Ficha: 2919517

IE: Mariano Gonzales.

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Promover la interaccién idbnea consigo mismo, con los
demas y con lanaturaleza en los contextos laboral y social.

Fase: Andlisis

Fechas: 4juniode 2024.

Formacion 4 junio de 2024.

Ficha: 2919520

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: andlisis

Fechas: 5 junio — 2024

,
Formacion 5 de junio 2024
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Ficha: 2709410

IE: Policarpa salavarrieta.

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia:

Fase: ejecucion

Fechas: 6 junio de 2024.
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Formacion 6 de junio 2024

Ficha: 2919517

IE: Mariano Gonzales

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Andlisis.

Fechas: 11 de junio — 2024
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Ficha: 2709410

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 12 junio de 2024
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Formacién 12 de junio 2024.

Ficha: 2919520

IE: policarpa salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: andlisis

Fechas: 13 junio— 2024

Jos Marel L. nesaorca |
Samuel Roxea rem3sseos
- Ne0e) ANOMTIOHEIEE |
Phoer conen_icaamen]

FORMACION 13 junio 2024.
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B. Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de
desarrollo curricular interdisciplinarios conformados por programa
y/o conjunto de programas y/o redes tecnoldgicas, para garantizar
integralidad en la formulacion de proyectos formativos, la
elaboracién de planeaciones pedagdgicas, de acuerdo con los
lineamientos institucionales.

Fecha: 17/05/2024

Lugar: centro agropecuario de buga

Objetivo: Socializacion portafolio — Sena emprende
Evidencia: Fotografico — asistencia
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Fecha: 6/06/2024

Lugar: I.E policarpa salavarrieta
Objetivo: ATP

Evidencia: Fotografico
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C. Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices
que le seanasignados de acuerdo con los lineamientos

establecidos.

Ficha: 2715364
I.E: MARIANO GONZALES

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 31/05/2024

PROGRAMA: TECNICO EN ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

NUMERO DE FICHA: 2715364

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

FASE DEL PROYECTO PLANEACION: EJECUCION: X  EVALUACION:

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO | POLICARPA SALAVARRIETA

FECHA DE INICIO DE ETAPA INICIO FINALIZACION

PRODUCTIVA 01/08/2023 30/11/2024
NOMBRES Y APELLIDOS DEL ACTIVIDAD

AVANCE DE CUMPLIMIENTO

APRENDIZ (Descripcion de la actividad concertada en el
F-023)

VALERY Entrega preliminar de los proyectos:

ORDONEZ COBO estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES, SE
DEBE AJUSTAR LA
PROBLEMATICA.

JONATHAN DAVID
LARGO SERNA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JUAN PABLO IBANEZ RUBIO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

ANDREA RIVERA ORTIZ

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES,
dejar solo 1 objetivo general.
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ESTEBAN BEERRIO BETANCUR

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

HARRISON DAVID MORALES
CARO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

MAIFE JOHANA AGUDELO
MARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

KAROL DAHIANA CARDONA
SANCHEZ

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES,
ajustar estrategias y marco
tedrico.

ISABELA DIAZ MOLINA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JADEN SARAY ARBOLEDA
JARAMILLO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JENNIFER TRE]JOS PULGARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacién de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

ISABEL SOFIA VANEGAS
CARVAJAL

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

DO-F-012 V06
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Ficha: 2709410
I.E: Policarpa Salavarrieta.
Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 31/05/2024

PROGRAMA: TECNICO EN ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

NUMERO DE FICHA: 2709410

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

FASE DEL PROYECTO PLANEACION: EJECUCION: X EVALUACION:
ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO | POLICARPA SALAVARRIETA
FECHA DE INICIO DE ETAPA INICIO FINALIZACION
PRODUCTIVA 01/08/2023 30/11/2024
NOMBRES Y APELLIDOS DEL ACTIVIDAD
APRENDIZ (Descripcion de la actividad concertada en el AVANCE DE CUMPLIMIENTO
F-023)

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

DANIELA SALINAS
CUMPLE CON LOS AVANCES

IMBACHI

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la | CUMPLE CON LOS AVANCES
ALISON LIZHET TORRES norn‘ratlva de trat.)ajo y establfecm:l!ento de

GIRALDO la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

Entrega preliminar de los proyectos:

estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de

CRISTIAN JARAMILLO la unidad productiva. Sistematizacion de las
HURTADO actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

Entrega preliminar de los proyectos:

estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de

ISABELLA RIVERA la unidad productiva. Sistematizacion de las
HEREDIA actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

12

DO-F-012 V06



SENA

N

NIKOLE GASCA MARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JUAN FERNANDO
LONDONO ARBOLEDA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

Cambio del formato y ajustes.

YARLI TATIANA CHILITO
CORDOBA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JHOJAN CAMILO ORTIZ
MADRONERO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

STIVEN CAMILO FACUNDO
ANGARITA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JULIAN EDUARDO LOPEZ
SOTO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES,
mejorar marco tedrico y
objetivos especificos.
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Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas
por la entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacion
Profesional Integral, verificado mediante la gestion del portafolio de
evidencias del instructor.

F. Generar estrategias que permitan la permanencia de los
aprendices durante eltiempo total del curso, dejando evidencia
de la implementacion y resultados obtenidos.

Ficha: 2919520 - 2709410

IE: POLICARPA SALAVARRIETA
Actividad: acompafiamiento actividad colombianidad.
Fecha: 31 de mayo del 2024.

14
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L. Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o la
actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO

TECNICO Y NORMATIVO”.

Ubesady onten
REPUBLICA DE COLOMBIA
El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento del Decreto 1072de 2015
g

ia Laboral a

ACIOS ZULETA

Certificado d
DIANA CAROL1
Con CEDUL

Quien demostrd s tencia Laboral en la

Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos ¥y normativa - NIVEL
AVANZADO
Caédigo: 240201056 - Version. 2
En testimonio de lo anterior. se firma el presente en GUADALAJARA DE BUGA. A los siete (7) dias del mes de Diciembre de dos mil veintitres (2023)
Firmado Digitalmente por

§
L

MEZ FA] ARDO
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/06/2024 00:00:00

FECHA FINAL:  29/06/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2919520 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

4/06/24 16:20

Page 1 of 9




Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas préacticas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA
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Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: X . ) i
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 28,00

FICHA 2715364 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAPL. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales
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GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas practicas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: X . ) i
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 44,00
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FICHA 2919517 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  constitucién politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: .
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA
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Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas practicas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . ) 5
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 44,00

FICHA 2709410 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico
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RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: .
buenas practicas de manufactura
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Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN  PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 44,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
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FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA
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